SICHERHEITSHINWEISE

BESTIMMUNGSGEMASSER GEBRAUCH

° Die Pfannen sind zum Zubereiten von Speisen auf allen gangigen Herdarten
(Gas-, Elektro-, Ceran- und Induktionsherd) bestimmt.

*  Die Pfannen ist bis max. 220°C backofengeeignet.

+  Die Pfannen sind nicht mikrowellengeeignet.

° Nutzen Sie den Artikel nur wie in der Anleitung beschrieben. Jede weitere Verwendung gilt als =
bestimmungswidrig.

°  Die Pfannen ist fiir den Privatgebrauch, nicht fiir eine gewerbliche Nutzung bestimmt.

mm VERLETZUNGSGEFAHREN =

> ACHTUNG Erstickungsgefahr! Halten Sie Kinder und Tiere vom Verpackungsmaterial fern.
° ACHTUNG Verbrennungsgefahr! Die Pfannen werden bei Gebrauch heiB. Fassen Sie diese
'z zr ausschlieBlich an den Griffen an. Verwenden Sie zur Sicherheit Topflappen oder
Lucienhandschuhe.
= ACHTUNG Verbrennungsgefahr! Seien Sie unbedingt vorsichtig, wenn Sie eine Pfanne mit
 heiflem Inhalt tragen.
° Im Brandfall: Léschen Sie Fett nicht mit Wasser, sondern ~rsticken Sie die Flammen mit einer Decke

DER RICHTIGE UMGANG MIT DEM ARTIKEL

* Vermeiden Sie ein Uberhitzen. Durch Erwirmen in leerem Zustand oder durch restioses
Verdampfen der Fliissigkeit kann das Material Uiberhitzen und zu Materialschiden sowie zu
Rauchentwicklung filhren. Schalten Sie in diesem Fall den Herd sofort-aus und sorgen Sie fur
ausreichende Raumbeliftung. .

°  Beachten Sie, dass die Aufheizgeschwindigkeit von Induktionsherden héher ist als bei anderen
Herdarten. Lassen Sie Pfannen wahrend der Benutzung nicht unbeaufsichtigt.

°  Aufgrund der elektromagnetischen Eigenschaften von Induktionsherden und
Induktionskochgeschirr kann es zu Gerduschentwicklungen kommen. Diese Gerausche sind i
technisch bedingt und stellen keinen Defekt des Herdes oder des Kochgeschirrs dar.

¢ Uberpriifen Sie die Pfannenbdden vor jeder Benutzung auf Beschadigungen! Verwenden Sie die
Pfannen nicht, wenn sich Kratzer, Riefen oder Unebenheiten auf den Pfannenbdden befinden.
Diese kdnnten das Kochfeld beschédigen.

= Schieben Sie die Pfannen nicht (iber das Kochfeld, es kénnte zerkratzt werden.

°  Schiitten Sie niemals kaltes Wasser in die Pfannen, wenn diese heif8 sind. Die Beschichtung kénnte
aufplatzen.

¢ Lassen Sie die Pfannen nicht fallen und setzen Sie sie keinen starken StéRen aus.

* Benutzen Sie die Artikel nicht, wenn sie beschadigt sind.

*  Die Artikel sind spiilmaschinengeeignet. Oftmaliges Waschen mit Spiilmitteln in der
Spilmaschine kann jedoch die Beschichtung angreifen sowie Beschlagteile beeintrichtigen.

GEWAHRLEISTUNGSBESTIMMUNGEN

Von der Gewahrleistung ausgeschlossen sind alle Mangel, die durch unsachgeméfe Behandlung, Be-
schadigung oder Reparaturversuche entstehen. Dies gilt auch fiir den normalen VerschleiB.

LIEFERUMFANG

* 1 Saucen-Topf, @ 16 cm {Durchmesser: ca. 11,8 cm)

* 1 Auflauf-Topf, @ 20 cm (Durchmesser: ca. 13,3 cm)

* 1 Auflauf-Topf, @ 24 cm (Durchmesser: ca. 16,3 cm)
° 1 Keramik-Pfanne, @ 24 cm (Durchmesser: ca. 16,3 cm)
* 3 Glasdeckel (@ 16 cm, @ 20 cm, @ 24 cm)

* 3 Drehknopfe

* 6 Griffe

* 6 Verbindungsstiicke

* 9 Schrauben

= 3 Plastikscheiben

* 6 Federringe

* 6 Unterlegscheiben

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Packen Sie alle Teile aus und Uberpriifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkett (siehe Kapitel
JLieferumfang”) und Transportschaden. Falls die Bestandteile Schiden aufweisen sollten, verwenden Sie
diese nicht(l), sondern kontaktieren Sie unseren Kundenservice.

GRIFFE MONTIEREN

Montieren Sie die Griffe an die Pfannen:
*  Stecken Sie zuerst den Federring und dann die Unterlegscheibe auf eine Schraube.

* Setzen Sie ein Verbindungsstiick, auf eine Pfanne und dann einen Griff auf das Verbindungsstiick.

REINIGEN

Die Artikel kdnnen mit Produktionsriickstinden behaftet sein. Kochen Sie die Pfannen vor dem ersten
Gebrauch aus und reinigen Sie sie mit mildem Spiiimittel und warmem Wasser
(siehe Kaptitel ,Reinigung und Aufbewahrung”).




REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG

Lassen Sie die Pfannen vollstandig abkihlen, bevor Sie sie reinigen.

Fiillen Sie niemals kaltes Wasser in die noch heiRen Pfannen, Die Beschichtung kénnte beschadigt

werden.

Die Pfannen sind spiilmaschinengeeignet. Oftmaliges Reinigen mit Spiilmitteln in der

Spilmaschine kann jedoch die Beschichtung der Pfannen angreifen sowie Beschlagteile

beeintrachtigen.

Verwenden Sie zum Reinigen keine atzenden oder scheuernden Reinigungsmittel oder

Reinigungspads. Diese kénnen die Beschichtung beschadigen.

. Lassen Sie Kochreste nicht antrocknen, um die Reinigung zu erleichtern. Reinigen Sie den Artikel
sofort nach dem Gebrauch.

. Normalerweise geniigt es, die Pfanne mit einem Papier-Kiichentuch auszuwischen.

. Falls es doch noch Riickstande gibt; in heiBem Wasser einweichen und anschlieBend mit mildem
Spilmittel und warmem Wasser abwaschen.

. Die Pfanne sofort abtrocknen, damit kein Kalkansatz entsteht.

. An einem trockenen, sauberen Ort lagern.

ENTSORGUNG

. DasVerpackungsmaterial ist wiederverwertbar.
@ . Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht und fithren Sie sie der
% Wertstoffsammlung zu.
. Entsorgen Sie auch den Artikel umweltgerecht.
. NihereInformationen erhalten Sie bei lhrer 8rtlichen Gemeindever waltung.
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